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Universita degli Studi di Verona
Dipartimento di Biotecnologie

DESCRIZIONE DELL’ATTIVITA DI RICERCA (presuppost/obbietiivi, metodologle applicate,
risultarl intermedi ragginnti, discussione)

L'olio d’oliva ¢ uno degli alimenti maggiormente prodotti e di maggior consumo in Italia e nel mondo. La sua
domanda e if suo conswno sono crescinti anche in mercati non tradizionalments vocati alla dieta mediterranea tra cui il
Nord Europa, Questo fatto, comporta un aumento del tivello di sorveglianza poiché nella massa di oli commercializzati
non mancano casi di sofisticazione. Cid ha comportato un incremento dei controlli relativi alla presenza di
contaminanti e alla difesa da frodi, con lo sviluppo e applicazione di metodi analitici che spesso non riposano su solide
basi scientifiche ¢ che stanno penalizzando prodotti genuini e di pregio quali gli oli DOP,

Nel Novembre 2009 & stato avviato un progetto di sviluppo precompetitivo (OLIGAR) in cui sono state coinvolte due
Universitd (UNIVR e UNIUD) e due imporfanti realtd associative del settore primario (Consorzio per la Tutela
dell'Olio Extra Vergine di Oliva DOP Garda e UIV), al fine di caratterizzare il prodotto “olio extra vergine di oliva
Garda DOP” e di superare alcune difficoltd legate alla sua commercializzazione all’estero, Cid & stato raggiunto
attraverso lo svolgimento di alcune analisi specialistiche i cui risultati produrranno, oltre ad un miglioramento delle
fasi di produzione, alla definizione di un identikit chimico-biologico delt*olio Garda DOP.

La legge Europea (EEC Reg. No. 2568/91) prevede Putilizzo delle denominazioni DOP e IGP quah indicatori
dell’origine geografica deil’olio exira vergine d’oliva, senza perd indicare alcun metodo analitico specifico nella
rilevazione dell’effettiva provenienza del prodotto, L'utilizzo della tecnica EA-IRMS (Elemental Analyser Isotopic
Ratio Mass Spectrometry), per la determinazione del §13C in combinazione con la quantificazione del 8180 e del 8
D/H (via pirolisi} su olio tal quale, ha dimostrato un’ampia utilitd nelia caratterizzazione deli’origine geografica e
nell’identificazione di possibili adulterazioni con oli vegetali meno costosi nen di oliva (Camin et al. 2008).
Considerando le variazioni compositive dell’olio dovute agli aspetti agronomici-tecnologici ¢ geoclimatici e in ragione
dell’influenza della situazione geoclimatica sul complesso fotosintetico, anche in rapporto ad altve zone italiane, si &
operato un conirollo dell’origing basato sulla misura dei tenori in isotopi stabili 813C, 8180 ¢ 8 D/H in due campagne
successive (2010 e 2011}, Sono stati previsti circa 40 campionamenti annuali di olio al frantoio rappresentativi dello
stadio di maturazione delle olive e delle sottozone di produzione: 30 campioni defla DOP del Garda in rapporto 2:1:1
fra “Orientale”, “Trentino” e “Bresciano”, 1l campionamento & stato effettuato direttamente nel frantoio, a completa
garanzia dell’autenticiti e della provenienza del campione,

Tutti i dati cosl raccolti, verranno successivamente elaborati tramite fecniche chemiometriche (PCA), cercando cosi di
definire un “fingerprint” isotopico degii oli del Garda. Il collaudo della valenza delia banca dati isotopica cosi
prodotta, verrd effettuato ponendola a confronto con aleuni camploni commerciali delle campagne e dei frantoi sotto
indagine, prelevati direttamente dallo scaffale (20 campioni della campagna 2010 ¢ 10 campioni della campagna
2011).

Nonostante ’elaborazione dei dati sia tuttora in corso, da un primo esame del campionamento dell’olio del 2010, & gia
stata notata la possibilitd di separazione delle sottozone di produzione, quella Trentina in particolare.
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Schema di Progetto: “Mercato del Nord-Europa: qualitd e provenienza degli oli DOP del Garda”
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Universita degli Studi di Verona
Dipartimento di Biotecnologie

DESCRIZIONE DELL’ATTIVITA DI RICERCA SVOLTA ALL’ESTERO (eventuale)
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Universita degli Studi di Verona
Dipartimento di Biotechologie

DESCRIZIONE DELL’ATTIVITA SVOLTA NELL’AMBITO DEL DOTTORATO DI
RICERCA (eventuale)

DESCRIZIONE DELL’ATTIVITA DIDATTICA COLLEGATA (eventuale)

SEMINARI/CONFERENZE TENUTI
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Universita degli Studi di Verona
Dipartimento di Biotecnologie

RISULTATI DELLA RICERCA (pubblicazioni, rapporti, brevetti, efc.)

Il Responsabile Scientifico L’Assegnista di Ricerca
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