
 

 

 

V E N D E M M I A  2 0 2 1  
T E C N I C A  E  S P E R I M E N T A Z I O N E  

 

Villa San Carlo è un’azienda vitivinicola con cantina e vigneti a Montorio 
Veronese, la prima collina della Valpolicella allargata a est di Verona. La 
tenuta si estende per 70 ettari di cui 25 a vigneto. La produzione di vino 
si aggira attorno a 500 HL di vino e 30’000 bottiglie annue. 
 
L’azienda conta la presenza di 10 vitigni distribuiti da 50 a 320 metri di 
altitudine e con impianti a pergola molto datati risalenti anche al 1960. 
L’obiettivo enologico della vendemmia sarà quello di vinificare diversi 
vigneti e varietà separatamente, applicare su di essi protocolli di 
fermentazione diversi tra loro con studio di diversi lieviti, batteri, 
operazioni di cantina e tanto altro. Si effettuano vinificazioni sia in rosso 
che in bianco. 
 
Lo studente deve essere automunito e in grado di raggiungere 
autonomamente l’azienda o arrivare con mezzi pubblici in prossimità di 
essa. 
 
Il periodo andrà indicativamente da fine Agosto a fine Ottobre.  
 
Valutiamo anche candidature per la vinificazione delle uve appassite da 
inizio Novembre a fine Dicembre/ metà Gennaio. 
 
Importante: Ci tengo a precisare che la nostra azienda ha adottato i 
protocolli di sicurezza sanitaria attualmente richiesti. 
Per ulteriori info contattatemi via mail a cantina@villasancarlo.wine  
 

Enologo Marco Signorini 
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